Grundausstattung für Arbeitsgeräte,

Geschirr und Maschinen

Von FI Katharina Ortner
Stückzahl



Name des Werkzeuges

pro Lehrküche


oder des Unterrichtsmittels
____________________________________________________________________

Tafelgeschirr
20



Suppenteller oder

20



Suppenschüsserl mit Untertassen

20



Fleischteller

40



Dessertteller

20



Kaffeeschalen mit Untertassen

20



Teeschalen mit Untertassen

20



Glasteller, klein

20



Kompottschüsserl, klein

40



Wassergläser

  3



Terrinnen ohne Deckel

  6



Fleischplatten in 2 Größen

  3



Beilageschüsseln, eckig

  3



Gemüseschüsseln, rund

  3



Kaffeekannen

  3



Milchkännchen

  3



Zuckerdosen

  3



Kuchenteller, groß, rund

  3



Kuchenteller, eckig

  3



Saucieren

  3



Kompottschüsseln, groß

  3



Tortenplatten

  3



Wasserkrüge

Tafelbesteck
20



Speisebestecke (Messer, Gabel, Löffel)

20



Dessertbestecke (Messer, Gabel, Löffel)

20 (eventuell)


Fischbestecke

20



Kaffeelöfferl

20



Kuchengabeln

  6



Salatbestecke

  3



Suppenschöpfer

  3



Saucenschöpfer

  3



Gebäckszangen

  3



Tortenschaufeln mit Schieber

  3



Aufschnittgabeln

  3



Vorlegebestecke (Löffel, Gabel)

  3



Zuckerzangen

  3



Servierzangen

Stückzahl


Name des Werkzeuges

pro Lehrküche

oder des Unterrichtsmittels
___________________________________________________________________

Arbeitsgeräte
  3



Nudelbretter

  3



Nudelwalker

  9



Schneidebretter (in 3 versch. Größen)

  3



Fleischklopfer

  3



Fleischbretter mit Saftrinne

  3



Sprudler

  3



Rührlöffel, durchlocht

12



Kochlöffel (in 3 versch. Größen)

  3



Untersetzer für heiße Töpfe

  3



Mehlbeserl

  6



Fettpinsel

Elektrogeschirr
12



Kochtöpfe mit Deckel (in 4 versch. Größen)

12



Kasserollen mit Deckel (in 4 versch. Größen)

  3



Bratpfannen mit Deckel

  3



Dampfdrucktöpfe

  3



Omlettpfannen

  6



Stielkasserollen ohne Deckel, in 2 Größen

Küchenmaschinen
  1



Fleischmaschine

  1



Kaffeemaschine

  1



Fruchtpresse

  1



Brotschneidemaschine

  1



Entsafter

  1



Elektromesser

1 - 3



Passiermaschinen

  3



Mixer mit Rührschüssel und Zubehör

  1



Küchenmaschine

  1



Getreidemühle

  3



Pürierstäbe

  2



Mikrowellengeräte

Stückzahl


Name des Werkzeuges

pro Lehrküche

oder des Unterrichtsmittels
___________________________________________________________________

Küchengeräte
12



Messer mit Wellenschliff (in 3 versch. Grö​ßen)

12



Gemüsemesser

  6



Fleischmesser

  3



Brotmesser

  3



Tortenmesser

  3



Wiegemesser

  1



Geflügelschere

  6



Paletten

  1



Messerschärfer

  3



Tomatenmesser

  3



Teigradel

  6



Schneeruten (in 2 versch. Größen)

  6



Backschaufeln (Küchenfreund)

  6



Schöpflöffel (in 2 versch. Größen)

  3



Knödelschöpfer

  6



Apfelschäler mit Entkerner

  3



Kartoffelschäler

  3



Kirschentkerner

  6



Teigspachteln

  6



Teigkarten

  1



Hebelkorkzieher

  1



Dosenöffner

  1



Sardinenschlüssel

  1



Kapselheber

  9



Küchenlöffel, groß

  9



Küchenlöffel, klein

  9



Küchengabeln

  3



Fleischgabeln

  3



Spicknadeln

Stückzahl


Name des Werkzeuges

pro Lehrküche

oder des Unterrichtsmittels
____________________________________________________________________

  3



Knoblauchpressen

  6



Pellkartoffelgabeln

18



Küchenteller

  3



Schüsselsätze, 4teilig

  3



Rührtöpfe

  6



Weitlinge, in 2 Größen

  3



Obstkuchenformen

  3



Gugelhupfformen

  3



Rehrückenformen

  3



Königskuchenformen

  3 Garnituren


Schöberlformen á 12-15 Stück

20



Schaumrollenformen

  3



Ischlertörtchen-Formen

  3 Garnituren


Keksausstecher

16



Puddingformen

  3



Spätzlehobel

  3



Gemüsesiebe - Nirosta

  3



Teesiebe - Nirosta

  6



Schnabelhäferl in 2 Größen

  3



Zitronenpressen

  3



Kartoffelpressen

  3



Kartoffelstampfer

  3



Pommes-frites-Schneider

  3



Eiteiler

  3



Nussknacker

  3



Küchenmaße - Nirosta od. Plastik

  3



Küchenwaagen

  3



Gewürzreiben

  3



Gewürzboxen à 6-10 Stück

  3



Trichter

  3



Krauthobler

  3



Gurkenhobeln

  3



Auflaufformen mit Deckel, Jenaerglas

  6



Kuchengitter, rund, eckig

  6



Spritzsäcke mit versch. Tüllen

  6



Sprudler in 2 Größen

  6



Springformen, 24 cm i, 28 cm i
Stückzahl


Name des Werkzeuges

pro Lehrküche

oder des Unterrichtsmittels
____________________________________________________________________

Tisch- und Küchenwäsche
30-60



Geschirrtücher

  4 Garnituren


Tischtücher für Alltag

  2 Garnituren


Tischtücher für Festtag

20



Platzdeckchen

  3



Strudeltücher

Verschiedenes für den Tisch

bzw. für die Küche
  6



Schüsseluntersetzer

  6



Blumenvasen

  6



Blumenschalen mit Steckigeln oder/und Steckmasse

  3



3 Brotkörbchen

  3



Salz-Pfeffer-Garnituren

  6



Serviertassen in verschiedenen Größen

  1



Küchenuhr

  3



Kurzzeitmesser

  1



Bügeleisen

  1



Bügelladen

  1



Einkaufskorb

  1-3



Kühlschränke

  1



Tiefkühlschrank

  1



PC und Fachbücherei

Für Reinigungszwecke
  1



Kübel

  4-6



Abfallbehälter für Mülltrennung

  1



Bartwisch

  1



Rosshaarbesen

  1



Schauferl

  1



Geschirrspülmaschine (Gastro-Spüler)

12



Schwammtücher

