Versuche mit dem Backpulver

Materialien: 
· 3 Reagenzgläser oder kleine Fläschchen
· 1 Teelöffel 

· 3 Luftballons (vorher einmal aufblasen, damit er sich leichter dehnt)

· Backpulver

· kaltes Wasser, heißes Wasser, Zitronensaft
Die Flüssigkeit hinzugeben. 

ACHTUNG: 

Wenn die Flüssigkeit dazu kommt, muss sofort der Ballon über die Öffnung der Reagenzgläser gestülpt werden.

	Versuch  1
	Versuch 2
	Versuch 3

	1TL Backpulver und

ca. 20 ml kaltes Wasser

	1TL Backpulver und

ca. 20 ml heißes Wasser
	1TL Backpulver und

ca. 20 ml Zitronensaft



	Beobachtung

Was passiert? Beschreibe! (Ballon, Backpulver...)

	
	
	


Wirkungsweise von Backpulver

Arbeitsanweisung:

Lies den Informationstext über Backpulver aufmerksam durch.

Unterstreiche Schlüsselbegriffe!
	Backpulver:

Backpulver ist ein chemisches Teiglockerungsmittel; es besteht aus Natriumhydrogencarbonat und anderen chemischen Substanzen. Sobald das Backpulver mit Flüssigkeit in Berührung kommt, beginnt es zu wirken. Dabei bildet sich das Gas Kohlenstoffdioxid (CO2). Bei kalter Flüssigkeit kommt diese Gasbildung langsam in Gang. Wärme beschleunigt den Vorgang.  

geringe Gasbildung                           kaltes Wasser                              
starke Gasbildung                               warmes Wasser
Das Gas (CO2) dehnt sich in der Hitze (Backofen) aus und lockert das Gebäck. 

Backpulver sollte stets kühl und trocken sowie nicht neben stark riechenden Lebensmitteln (z.B. Gewürze) gelagert werden. Damit sich das Backpulver gut mit dem Mehl mischt und das Gebäck gleichmäßig aufgeht, wird es mit dem Mehl vermischt.




Regeln für die Verarbeitung von Backpulver

Füge die Wörter richtig ein: 
trocken, sofort, Backform, ausgewogen, vorheizen, sparsam

· Backpulverteig ______________ verarbeiten, sonst geht die Wirkung des Treibmittels verloren. Daher __________________ vorbereiten und Backofen________________.

· Backpulver mit dem Mehl mischen damit es __________________verteilt wird.

· Zitronen- oder Orangensaft nur__________________ verwenden.  

· Backpulver __________________ lagern.

Regeln für die Verarbeitung von Backpulver
· Backpulverteig sofort verarbeiten, sonst geht die Wirkung des Treibmittels verloren. Daher Backform vorbereiten und Backofen vorheizen.

· Backpulver mit dem Mehl mischen damit es ausgewogen verteilt wird.

· Zitronen- oder Orangensaft nur sparsam verwenden.  

· Backpulver trocken lagern.
I. Hubatka


